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บทคัดย่อ 

งานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค๑เพื่อสร๎างเครื่องหั่นช้ินมันเส๎นสําหรับเกษตรกรโคนม เนื่องจากการผลิตอาหารสัตว๑จําเป็นต๎องใช๎ช้ิน
มันเส๎นหั่นที่สะอาด สํวนประกอบของเครื่องที่สําคัญมีดังนี้ 1) ชุดต๎นกําลัง 2) ชํองปูอนหัวมัน 3) ชุดทําความสะอาด และ 4) ชุดหั่น
หัวมัน ในการทดสอบเครื่องกําหนด 2 ตัวแปรคือ 1) ความเร็วรอบเพลาขับใบมีด3 ระดับคือ 40,50 และ 60 รอบตํอนาที 2) ขนาด
หัวมันสําปะหลัง3ระดับคือ ขนาดเส๎นผํานศูนย๑กลาง4 6 และ 8 เซนติเมตรผลการทดสอบพบวําเครื่องสามารถทําความสะอาด
สิ่งเจือปนได๎หมด โดยมีเปอร๑เซ็นต๑เปลือกติดค๎าง14.4เปอร๑เซ็นต๑ มีความสามารถในการหั่นช้ินมันเส๎น 1,457.4กิโลกรัมตํอช่ัวโมง มี
ประสิทธิภาพการหั่นช้ินมัน 85.6 เปอร๑เซ็นต๑ ในการหั่นหัวมันสําปะหลังมีช้ินมันเส๎นเต็มและมีช้ินแตกหัก85.2เปอร๑เซ็นต๑ และ11.2
เปอร๑เซ็นต๑ ตามลําดับ 

ค้าส้าคัญ: เครื่องมั่น; มันเส้นสะอาด 

1. บทน้า 

ราคามันสําปะหลังของเกษตรกรไทยขึ้นอยูํกับตลาด
โรงงานแปูงมันเป็นหลัก ทําให๎มีปัญหากับเกษตรกรเสมอมา  
จึงได๎มีการแก๎ปัญหาโดยการนํามาใช๎ให๎เกิดประโยชน๑
ภายในประเทศหลายรูปแบบ วิธีการนํามันเส๎นมาใช๎เป็น
อาหารสัตว๑เป็นทางเลือกหนึ่ง(กล๎าณรงค๑ ศรีรอด, 2542) ซึ่ง
เป็นอาหารประเภทแปูง มีราคาถูก (เมธา วรรณพัฒน๑ , 
2529) ดังนั้นการเพิ่มปริมาณการใช๎ด๎วยการปรับปรุงวิธีการ
ผลิตมันเส๎นให๎สะอาดตามความต๎องการของผู๎เลี้ยงสัตว๑ 
ผู๎ผลิตอาหารสัตว๑ ซึ่งจะสํงผลให๎ผู๎ปลูกขายได๎ราคาดีขึ้น และ
ชํวยให๎เกษตรกรมีอาชีพใหมํคือผลิตมันเส๎นสะอาดขาย ซึ่ง
เป็นวิธีการอยํางหนึ่งที่จะชํวยเศรษฐกิจของประเทศได๎อีก
ทางหนึ่ง (อุทัย และคณะ, 2545)  

ในปี  2551 จากสถิติของเกษตรกรในประเทศไทยมี
ผู๎เลี้ยงโคนมประมาณ 4.7 แสนตัวหากใช๎มันเส๎นผสมอาหาร
เสริมจะมีคุณคําพลังงานสูง ทําให๎โคนมให๎น้ํานมได๎สูงขึ้น 13 
% และยังลดต๎นทุนคําอาหารลง 37% (จิระชัย,2551) จึงมี

ความต๎องการใช๎มันเส๎นผสมอาหารสัตว๑มูลคําประมาณ 500 
ล๎านบาทตํอปีและมีแนวโน๎มมากขึ้นตามการขยายตัวของ
อุตสาหกรรมการผลิตอาหารสัตว๑และการเลี้ ยงสัตว๑
ภายในประเทศ ในปัจจุบันมีการนํามันเส๎นที่ผลิตจาก
เครื่องจักรขนาดใหญํตามลานมันทั่วไปมาใช๎ซึ่งเป็นมันเส๎นที่
ไมํสะอาด ทําให๎มีผลเสียตํอคุณภาพอาหารสัตว๑ที่ผสม สํงผล
กระทบตํอสุขภาพสัตว๑ การเจริญเติบโตและการให๎ผลผลิต
ของสัตว๑ตํางๆ ท่ีเลี้ยงลดลง (สุกัญญา, 2545) 

ในกระบวนการผลิตช้ินมันเส๎นสะอาดมีขั้นตอนคือ
การตัดเหง๎าการล๎างน้ําทําความสะอาดการหั่นหัวมันเป็นช้ิน
ด๎วยมีดและการตากแดดในสํวนของการทําความสะอาดและ
หั่นเป็นช้ินนับวํามีความสําคัญมากโดยทั่วไปต๎องใช๎แรงงาน
คนทํางาน จึงต๎องใช๎ต๎นทุนสูงและเป็นอันตรายตํอมือคนหั่น
สํวนเครื่องหั่นมันที่ใช๎ตามลานมันทั่วไปเป็นเครื่องขนาดใหญํ
ซึ่งเป็นการตะกรุยผิวหัวมันด๎วยลอนขูดให๎ฉีกขาดเป็นเส๎น
ยาวเป็นก๎อนหรือฝอยทําให๎ได๎ช้ินมันที่ขนาดใหญํตากไมํแห๎ง
เป็นเชื้อราซึ่งสัตว๑กินแล๎วไมํยํอยและบางสํวนเล็กมากเป็น
เศษฝุุนผงผสมดิน มีผลเสียตํอกระเพาะ จากการศึกษาพบวํา
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เกษตรกรต๎องการเครื่องหั่นช้ินมันเส๎นสะอาด ให๎เป็นแผํน
บางทําให๎ตากแห๎งเร็วไมํมีเชื้อรา มีช้ินเล็กไมํมากและไมํมี
ฝุุนผงผสมกับดินหรือสิ่งเจือปนอื่นๆจะเหมาะกับการใช๎ผสม
อาหารและจากการศึกษาหลักการทําความสะอาดวิธีที่งําย
คือแบบใช๎ตะแกรงขัดสีกับวัตถุดิบเพื่อทําความสะอาด และ
หลักการลดขนาดวัตถุดิบเป็นแผํนบางคือวิธีการใช๎กลไกการ
เฉือนหั่นเป็นช้ินโดยการสร๎างชุดใบมีดตามรูปทรงที่ต๎องการ
แล๎วใช๎กลไกขับให๎หั่นวัตถุดิบให๎ขาดและแยกช้ินออกจากกัน
ตามแบบของใบมีดที่ตั้งไว ๎

ดังนั้นจึงควรมีการศึกษาและสร๎างเครื่องหั่นสําหรับ
ผลิตช้ินมันเส๎นสะอาดโดยมีเง่ือนไขในการทํางานคือสามารถ
ทําความสะอาดและหั่นหัวมันสําปะหลังเพื่อผลิตช้ินมันเส๎น
สะอาดแบบทํางานตํอเนื่องในเครื่องเดียวกันเครื่องมีขนาด
เล็กเหมาะกับเกษตรกร ใช๎คนเดียวควบคุมเครื่องทํางานได๎ 
เคลื่อนย๎ายได๎สะดวก ทดแทนคนหั่นสามารถผลิตช้ินมันเส๎น
สะอาดให๎มีปริมาณมากขึ้น 

2. วัตถุประสงค์ 

การวิจัยครั้งนีม้ีวัตถุประสงค๑เฉพาะดังนี้ 
2.1 เพื่อศึกษาการใช๎ช้ินมันเส๎นผสมอาหารโคนม 
2.2 เพื่อสร๎างชุดทําความสะอาดและชุดหั่นหัวมัน

สําปะหลังให๎ทํางานตํอเนื่องกัน 
2.3 เพื่อสร๎างทดสอบและประเมินผลเครื่องหั่นช้ิน

มันเส๎นต๎นแบบ 

3. งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 

ประดิษฐ๑  กิตติวรกุล, (2545) กลําววําการผลิตมัน
เส๎น มันอัดเม็ดและแปูงมันของไทยมักประสบปัญหาสินค๎ามี
คุณภาพต่ําเนื่องจากหัวมันสําปะหลังที่ผลิตโดยเกษตรกรซึ่ง
ใช๎เป็นวัตถุดิบสําคัญนั้นมีสิ่งเจือปนสูง แนวทางในการ
ยกระดับและเพิ่มประสิทธิภาพคือการออกแบบและสร๎าง
เครื่องปอกเปลือกมันสําปะหลัง จึงได๎สร๎างเครื่องขึ้นโดยมี
ความสามารถในการทํางาน 200 กิโลกรัมตํอช่ัวโมง และใช๎
มอเตอร๑ไฟฟูาขนาด 0.5 แรงม๎า ซึ่งจะเห็นได๎วําผลงานวิจัย
ของประดิษฐ๑ พยายามชํวยเกษตรกรแก๎ปัญหา และเครื่องที่
สร๎างขึ้นนั้นยังมีความสามารถไมํมากและยังต๎องนําหัวมัน
สะอาดไปสูกํระบวนการตํอไป  

ประพันธ๑  ศิริพลับพลา  และคณะ, (2542) พบวํา 
การออกแบบและสร๎างเครื่องเฉือนมันฝรั่งแผํน เพื่อเฉือน
เป็นแผํนรูปทรงตํางๆ เชํน รูปทรงแผํนเรียบ รูปทรงแผํน
ใหญํและรูปทรงแผํนเล็ก ซึ่งพบวําจากผลงานวิจัยของ
ประพันธ๑ สามารถนําแนวความคิดและหลักการทํางานมา
ใช๎ได๎ แตํวัตถุดิบแตกตํางกัน 

วิรัตน๑  หวังเขื่อนกลาง, (2547) ได๎ศึกษาและสร๎าง
เครื่องสับมันสําปะหลังแบบใบมีดโยกโดยมีชุดตะแกรงทํา
ความสะอาดและมีชุดใบมีดโยกไปกลับสับหัวมัน ทํางานโดย
นําหัวมันเข๎าสูํตะแกรงทําความสะอาด แล๎วปลํอยลงพื้น 
หลังจากนั้นใช๎คนเก็บขึ้นใสํชํองปูอนของชุดใบมีดสับที่
ด๎านบนครั้งละ 2 หัวซึ่งมี 2 ชํองปูอน สามารถสับหัวมันได๎
ประมาณ 530 กิโลกรัมตํอช่ัวโมง ได๎ช้ินมันตามที่เกษตรกร
ต๎องการ จะเห็นได๎วําเครื่องสามารถผลิตช้ินมันเส๎นได๎ตามที่
ต๎องการ แตํขบวนทํางานของเครื่องดังกลําวยังไมํตํอเนื่องกัน 

Grace (1997) กลําววําวิธีการแปรรูปผลผลิตหัวมัน
สําปะหลังควรทําความสะอาดหัวมันสําปะหลังกํอนแล๎วจึง
ทําการสับและตากให๎แห๎งโดยเร็วทั้งนี้ เพื่อปูองกันความ
เสียหายจากความช้ืนและเช้ือรา 

Visanathan.et al. (1996) กลําววํา การตัดหัวมัน
สําปะหลังในแนวขวางหัวมันจะใช๎แรงตัดน๎อยกวําการตัด
หัวมันสําปะหลังในแนวยาวตามหัวมัน 

4. วิธีการด้าเนินงาน 

การวิจัยครั้งนีม้ีวิธีดําเนินงานโดยแบํงดังนี้ 

4.1 การศึกษาข้อมูลเกี่ยวกับความต้องการใช้มันเส้น
เป็นอามารโคนม 

โดยทําการสอบถามข๎อมูลทั่วไปเกี่ยวกับการใช๎มัน
เส๎นผสมอาหารเลี้ยงโคนมความต๎องการเครื่องหั่นช้ินมันเส๎น
และข๎อมูลทั่วไปที่เกี่ยวข๎อง มีกลุํมเปูาหมายคือหนํวยงานท่ี
ทํางานเกี่ยวกับการวิจัยมันสําปะหลังเกษตรกรผู๎ปลูกมัน
สําปะหลัง เกษตรกรผู๎ผลิตมันเส๎นสะอาด ลานมันที่มีการ
ผลิตมันเส๎น โรงงานผสมอาหารโคนม สมาชิกสหกรณ๑โคนม
และเกษตรกรผู๎เลี้ยงโคนม  
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4.2 การศึกษาคุณสมบัติเบื้องต้นที่เกี่ยวข้องของมัวมัน
ส้าปะมลังกับเคร่ืองมั่นชิ้นมันเส้น 

โดยทํ าการวัดขนาดและ ช่ังน้ํ าหนั ก  เพื่ อ ใ ช๎
ประกอบการพิจารณาขนาดของชํองปูอนหัวมันสําปะหลัง 
ทําการวัดมุมเสียดทานเพื่อใช๎ประกอบการพิจารณามุมของ
ชํองปูอนหัวมันสําปะหลังและวัดมุมเสียดทานของช้ินมันเส๎น 
เพื่อพิจารณาชํองปลํอยออก 

4.3 การก้ามนดเกณฑ์ลละรายละเอียดในการออกลบบ
เคร่ืองม่ันชิ้นมันเส้น 

โดยทําการกําหนดรายละเอียดในการออกแบบให๎
เป็นเครื่องสําหรับทําความสะอาดและหั่นหัวมันสําปะหลัง
สํ าหรั บผลิ ต ช้ินมั นเส๎ น (รู ปที่ 1) มี หลั กการทํ างาน
แบบตํอเนื่อง (รูปที่ 2) ที่มีขนาดเล็กเหมาะสมกับเกษตรกร 
และสามารถเคลื่อนย๎ายโดยรถกระบะบรรทุกเล็กได๎สะดวก 
มีชุดปูอนหัวมันเข๎าเครื่อง มีชุดทําความสะอาด (รูปท่ี 3) มี
ชุดต๎นกําลัง ชุดหั่นหัวมันสําปะหลัง และชํองมันเส๎นออก 
(รูปที่ 4) สามารถทํางานได๎อยํางตํอเนื่องได๎ มีระบบการ
ทํางานของเครื่องงํายไมํซับซ๎อนมากเกินไป สะดวกปลอดภัย
ซํอมแซมด๎วยตนเองได๎ การบํารุงรักษางําย ช้ินสํวนอุปกรณ๑
ตํางๆ ในเครื่องเมื่อเกิดการชํารุดสามารถหาซื้อและถอด
เปลี่ยนได๎งําย การทํางานของเครื่องใช๎ต๎นกําลังจากมอเตอร๑
ไฟฟูา หรือใช๎เครื่องยนต๑ของเกษตรกรโดยตํอผํานพูลเลํย๑ 
สายพานและชุดเฟืองทดรอบ ขณะเดินเครื่องจะใช๎
ผู๎ปฏิบัติงาน ไมํเกิน 2 คน 

 
รูปที่ 1  การทําความสะอาดและหั่นหัวมันสําปะหลังเป็นชิ้นมันเส๎น 

 
รูปที่ 2  หลักการทํางานแบบตํอเนื่อง 

 
รูปที่ 3  ชุดทําความสะอาดและชุดปูอน 

 
รูปที่ 4  ชุดใบมีดหั่นหัวมันสําปะหลัง 

4.4 การสร้างเคร่ือง 

ได๎สร๎างสํวนประกอบยํอยตํางๆ ตามแบบ โดย
คํานึงถึงเมื่อเกิดการชํารุดจะต๎องถอดสํวนประกอบเพื่อซํอม
หรือเปลี่ยนตามอายุการใช๎งานได๎งําย ทําการประกอบเป็น
เครื่องหั่นช้ินมันเส๎นทําการทดสอบการใช๎งานเบื้องต๎น และ
ปรับปรุงแก๎ไขเพิ่มเติม (รูปที่ 5)  

4.5 การทดสอบลละประเมินผล 

มีปัจจัยที่เกี่ยวข๎องคือ ในสํวนชุดทําความสะอาด
ได๎แกํ ความเร็วรอบตะแกรงทําความสะอาดหัวมันสําปะหลัง

 

 
 
หวัมนัส าปะห งั 

 
 
ชิน้มนัเส น 

 

 
ชิน้มนัเส น 

 
 
หวัมนัส าปะห งั 

ชุดตะแกรงทํา
ความสะอาด 

โครงสร๎าง 

ชุดปูอนหัวมัน 

ชุดใบมีดหั่น ชุดต๎นกําลัง 

ชุดชํองมันเส๎นออก 
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ตํางกัน 3 ระดับ ในสํวนชุดใบมีดหั่นได๎แกํ ความเร็วรอบ
เพลาขับใบมีดที่ตํางกัน 3 ระดับ สํวนคําช้ีผลในการศึกษาคือ
ในสํวนชุดทําความสะอาด ได๎แกํเปอร๑เซ็นต๑เปลือกติดค๎าง
หลังการทําความสะอาด และในสํวนชุดใบมีดหั่น ได๎แกํ 
ประสิทธิภาพการหั่นช้ินมันเปอร๑เซ็นต๑ช้ินเต็ม เปอร๑เซ็นต๑ช้ิน
แตกหักเปอร๑เซ็นต๑ชิ้นขนาดเล็ก และความสามารถในการหั่น
ช้ินมันเส๎น 

4.6 วิธีการด้าเนินการทดสอบ 

ในชุดทําความสะอาดเลือกความเร็วรอบตะแกรง 3 
ระดับ ทําการทดสอบเบื้องต๎น โดยใช๎หัวมันสําปะหลังพันธุ๑
เกษตรศาสตร๑ 50 มีอายุการเก็บเกี่ยวประมาณ 11 เดือน 
แบํงขนาดหัวมันสําปะหลังเป็น 3ขนาดคือ เส๎นผําน
ศูนย๑กลางสํวนโคนมีขนาดประมาณ 4 6 และ 8 เซนติเมตร 
โดยทั้งหมดมีความยาวเทํากันคือ 8 เซนติเมตร ทําการ
ทดสอบที่ความเร็วรอบเพลาขับ 3 ระดับ คือ 40 50 และ 60 
รอบตํอนาที สํวนในชุดใบมีดหั่นเลือกความเร็วรอบเพลาขับ
ใบมีด คือ 40 50 และ 60 รอบตํอนาที ทําการทดสอบตาม
ขนาดเส๎นผํานศูนย๑กลางหัวมันสําปะหลังประมาณ 4 6 และ 
8 เซนติเมตรสําหรับหนึ่งหนํวยทดสอบแล๎วทําการสุํม
ตัวอยํางหัวมันสําปะหลังโดยใช๎หัวมันสําปะหลังพันธุ๑
เกษตรศาสตร๑  50 ที่ผํานการเก็บเกี่ยวแล๎ว ช่ังน้ําหนัก
ตัวอยํางเทํากัน โดยทําการสุํม ตามจํานวนซ้ําที่กําหนดไว๎ 3 
ซ้ํา ปรับตั้งให๎เครื่องทํางานจนเข๎าสูํสภาพคงที่กํอนที่จะเริ่ม
ปูอนหัวมัน เริ่มปูอนหัวมันสําปะหลัง จับเวลาเริ่มต๎นเมื่อ
ใบมีดเริ่มหั่นหัวมันและหั่นจนหมดบันทึกเวลาที่ใช๎หั่นในแตํ
ละซ้ําจนครบเพื่อนําไปหาความสามารถในการทํางาน และ
ประสิทธิภาพการหั่นช้ินมันเก็บตัวอยํางช้ินมันเส๎นหลังการ
หั่นในแตํละซ้ํา นําไปช่ังน้ําหนักทั้งหมด  แล๎วทําการแยกช้ิน
เต็มด๎วยการรํอนผํานตะแกรงใหญํ 1.2 x 1.2 เซนติเมตร 
และทําการแยกช้ินแตกหัก ออกจากช้ินขนาดเล็กด๎วยวิธีการ
นําไปรํอนผํานแผํนตะแกรงสี่เหลี่ยมขนาดรูตะแกรง 0.6x0.6 
เซนติเมตร นําแตํละสํวนที่แยกออก(รูปท่ี 6) ไปช่ังน้ําหนัก 
เพื่อนําผลที่ได๎ไปคํานวณหาคําช้ีผลคือ ประสิทธิภาพการหั่น
ช้ินมันเปอร๑ เซ็นต๑ ช้ินเต็ม เปอร๑ เซ็นต๑ ช้ินแตกหักและ
เปอร๑เซ็นต๑ชิ้นขนาดเล็ก 

ทําการดําเนินการทดสอบตามแผนการทดสอบ จน
ครบทุกระดับตัวแปรและทุกซ้ําของหนํวยทดลอง 

4.7 การวิเคราะม์ผลการทดสอบ 

ในชุดทําความสะอาดหัวมันเป็นการทดสอบข๎อมูล
เบื้องต๎น สํวนความเร็วรอบที่เหมาะสมในชุดใบมีดหั่นใช๎
หลักการทางสถิติวิเคราะห๑ความแปรปรวน(Analysis of 
Variance) ตามรูปแบบวิธีการดําเนินการทดสอบทางสถิติ 
โดยวิเคราะห๑ผลการทดสอบที่ระดับความเช่ือมั่น 95 % สํวน
การเปรียบเทียบคําเฉลี่ยใช๎วิธี  Least Significant 
Difference (LSD) เปรียบเทียบความแตกตํางของผล
คําเฉลี่ย (สนั่น จอกลอย.2535) 

5. ผลการด้าเนินงานลละการอภิปรายผล 

การวิจัยครั้งนีม้ีผลการดําเนินงานแบํงได๎ดังนี ้

5.1 ผลการศึกษาข้อมูลเกี่ยวกับการใช้มันเส้นเป็น
อามารโคนม 

พบวําในสูตรอาหารโคนมเกษตรกรใช๎มันเส๎นผสม
ประมาณ 40 เปอร๑เซ็นต๑ เพราะราคาถูกและทําให๎โคนมให๎
ผลผลิตดี มีสุขภาพดี อาหารยํอยงําย แตํจะมีปัญหาอัน
เนื่องจากมันเส๎นที่ใช๎ผสมนั้นมีคุณภาพไมํเหมาะสม  จึงมี
ความต๎องการมันเส๎นที่มีคุณภาพดี สะอาด และมีความ
ต๎องการเครื่องหั่นมันสําปะหลังขนาดที่เหมาะสม เพื่อผลิต
มันเส๎นสะอาดขาย และผลิตสําหรับผสมอาหารสัตว๑ใช๎เอง 
และจะใช๎เครื่องทดแทนแรงงานคนและใช๎ผลิตได๎มากขึ้น 
สํวนสมาชิกสหกรณ๑โคนมมีจํานวนมากที่ใช๎มันเส๎นผสม
อาหาร ซึ่งแตํละรายมีโคนมประมาณ 30 ตัวขึ้นไป ปกติจะ
ให๎อาหารเสริมในปริมาณไมํต่ํากวําวันละ150 กิโลกรัม ซึ่งถ๎า
มีเครื่องหั่นช้ินมันเส๎นสะอาดก็จะสํงผลดีมาก 

5.2ผลการศึกษาคุณสมบัติเบื้องต้นที่ เกี่ยวข้องของ
มัวมันส้าปะมลังกับเคร่ืองม่ันชิ้นมันเส้น 

หัวมันสําปะหลัง มีขนาดเส๎นผํานศูนย๑กลาง สํวน
โคน สํวนกลาง สํวนปลาย และความยาว มีคําโดยเฉลี่ย
เทํากับ 6.2 7.0 3.3 และ 26.0เซนติเมตร ตามลําดับ และมี
น้ําหนักโดยเฉลี่ยเทํากับ 754.7กรัม มีมุมเสียดทานเฉลี่ยของ
หัวมันบนแผํนเหล็กวางหัวมันตามยาวเทํากับ 28.9 องศา  
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5.3 ผลการออกลบบลละสร้างเคร่ืองม่ันชิ้นมันเส้น 

หลังได๎ดําเนินตามแผนการวิจัยแล๎วจึงได๎เครื่องหั่น
ช้ินมันเส๎นสะอาด ที่มีขนาดเล็กเหมาะสมกับเกษตรกร และ
เคลื่อนย๎ายโดยรถบรรทุกเล็กได๎สะดวกมีชุดทําความสะอาด
และหั่นหัวมันสําปะหลัง เครื่องทํางานได๎อยํางตํอเนื่อง (รูป
ที่ 5) มีรายละเอียดดังนี ้

ชุดทําความสะอาดหัวมันสําปะหลัง เป็นตะแกรง
ทรงกลมหมุน โดยใช๎หลักการขัดสีของวัตถุดิบกับตะแกรง
และมีระบบน้ําหลํอเลี้ยงภายใน เพื่อแยกสิ่งที่ปะปนมากับ
หัวมันสําปะหลังออกซึ่งหมุนทํางานตํอเนื่องพร๎อมกับชุด
ใบมีดได๎โดยไมํต๎องหยุดนําหัวมันเข๎าหรือออกจากตะแกรง
ทําความสะอาด  

• ชุดปูอนหัวมันเข๎าชุดใบมีดหั่นเป็นเกลียวสํง  
เพื่อให๎หัวมันขนาดใหญํเคลื่อนเข๎าได๎สะดวก 

• ชุดใบมีดหั่น เป็นแบบการหั่นเฉือนเป็นรูปแผํน
บางสํวนใบมีดเลือกใช๎วัสดุสแตนเลสที่มีขายทั่วไปนํามาตัด
แตํงคมใบมีดแล๎วติดตั้งให๎เข๎ากับโครงสร๎างของชุดใบมีดหั่น
หัวมันสําปะหลัง และสามารถถอดเปลี่ยนได๎ 

ชุดต๎นกําลังใช๎มอเตอร๑ไฟฟูา สามารถขับชุดทําความ
สะอาดและชุดใบมีดหั่นให๎สามารถทํางานได๎พร๎อมกัน มีชุด
เฟืองทดรอบให๎ได๎ความเร็วที่เหมาะสม  

5.4 ผลจากการทดสอบลละประเมินผลเคร่ืองมั่นชิ้นมัน
เส้น 

 ในสํวนชุดทําความสะอาด มีปัจจัยการทดสอบ
เบื้องต๎นได๎แกํ ความเร็วรอบตะแกรงทําความสะอาดตํางกัน 
3 ระดับ คือ 40 50 และ 60รอบตํอนาที ผลการทดสอบ
เบื้องต๎นพบวํา ที่ตะแกรงหมุนด๎วยความเร็ว 50 รอบตํอนาที 
สามารถปอกเปลือกผิวนอกหัวมันออกได๎โดยมีผลเฉลี่ยของ
เปอร๑เซ็นต๑พื้นที่เปลือกติดค๎างหลังการทําความสะอาด 14.4 
เปอร๑เซ็นต๑ 

 ในสํวนชุดใบมีดหั่น มีปัจจัยการทดสอบได๎แกํ 
ความเร็วรอบเพลาขับใบมีด 3 ระดับ คือ 40 50 และ 60 
รอบตํอนาที และขนาดเส๎นผํานศูนย๑กลางเฉลี่ยของหัวมัน

สําปะหลัง 3 ระดับคือ 4 6 และ 8 เซนติเมตร จากผลการ
ทดสอบมีปัจจัยที่เหมาะสมคือ ความเร็วรอบเพลาขับใบมีดที ่
50 รอบตํอนาที และขนาดหัวมันสําปะหลัง 8 เซนติเมตร
เครื่องสามารถหั่นช้ินมันเส๎นได๎เฉลี่ย 1,457.4 กิโลกรัมตํอ
ช่ัวโมง มีประสิทธิภาพการตัดช้ินมัน 85.6 เปอร๑เซ็นต๑ ได๎ช้ิน
มันเส๎นสะอาดที่มีเปอร๑เซ็นต๑ช้ินเต็ม 85.2 เปอร๑เซ็นต๑ (รูปที่
7) มีเปอร๑เซ็นต๑ช้ินแตกหัก 11.2 เปอร๑เซ็นต๑ (รูปที8) และมี
เปอร๑เซ็นต๑ช้ินขนาดเล็ก 3.5 เปอร๑เซ็นต๑ 
 

ตารางที่ 1 ผลเปลือกติดค๎างหลังการทําความสะอาดหัวมัน
สําปะหลัง 

ความเร็วรอบตะลกรง 
(รอบต่อนาที) 

เปลือกติดค้าง 
เปอร์เซ็นต์(%) 

40 23.0 a 
50 14.4 b 
60 17.5 b 

 
รูปที่ 5  เครื่องที่สร๎างขึ้นสําหรับการทดสอบ 

 
รูปที่ 6 ชิ้นเต็ม ชิ้นแตกหัก และชิ้นขนาดเล็ก 
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รูปที่ 7  เปอร๑เซ็นต๑ชิ้นเต็มที่ระดับความเร็วรอบเพลาขับใบมีดและ

ขนาดหัวมันตําง ๆ 

 
รูปที่ 8  คําเฉลี่ยของเปอร๑เซ็นต๑ชิ้นแตกหักที่ระดับความเร็วรอบเพลา

ขับใบมีดตํางๆ 

6. สรุปผลการวิจัยลละข้อเสนอลนะ 

เกษตรกรต๎องการเครื่องหั่นขนาดเล็ก สําหรับใช๎หั่น
หัวมันสําปะหลังเพื่อผลิตช้ินมันเส๎นสะอาดที่เหมาะสม
สําหรับใช๎ผสมอาหารโคนม 

เครื่องหั่นที่สร๎างขึ้นมีหลักการทํางานคือ ปูอนหัวมัน
สําปะหลังเข๎าสูํสํวนทําความสะอาดเพื่อขัดผิวและล๎างให๎
สะอาดแล๎วลําเลียงสํงเข๎าชุดใบมีดหั่นหัวมันให๎ได๎เป็นช้ินมัน
เส๎นสะอาดโดยมี ช้ินสํวนทํางานตํอเนื่องกันตรงตามที่
เกษตรกรต๎องการ  

ผลการทดสอบการทํางานท่ีความเร็วรอบเพลาขับ
ใบมีด 50 รอบตํอนาที มีผลคือ เปอร๑เซ็นต๑เปลือกติดค๎าง
หลังการทําความสะอาด14.4 เปอร๑เซ็นต๑ที่ชุดใบมีดหั่น มี
ความสามารถในการหั่น 1,457.4 กิโลกรัมตํอช่ัวโมง มี
ประสิทธิภาพการตัดช้ินมัน 85.6 เปอร๑เซ็นต๑มีช้ินมันเส๎นเต็ม 
85.2 เปอร๑เซ็นต๑ และมีชิ้นแตกหัก 11.2 เปอร๑เซ็นต๑  

จากการทดสอบ มีข๎อควรพิจารณาเพิ่มเติม คือควร
มี การตั ดเหง๎ าหั วมั นออกกํอนทํ าการหั่ น  และควร
ออกแบบสร๎างอุปกรณ๑ลําเลียงหัวมันสําปะหลังจากพื้น 

7. กิตติกรรมประกาศ 

ผู๎จัดทํางานวิจัยขอขอบพระคุณ สถาบันวิจัยและ
พัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน นครราชสีมา 
ที่สนับสนุนงบประมาณในการดําเนินงานวิจัยในครั้งนี้ และ
ทุกทํานซึ่งไมํอาจกลําวนามในที่นี้ได๎ขอขอบคุณทุกๆ ทําน
ทั้งหลายไว ๎ณ โอกาสนี ้
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